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Qui ne réve pas de découvrir I'envers du décor,
les procédés de fabrication de nos entreprises
wallonnes, mais aussi les coulisses de créateurs
passionnés ? Derriere de nombreuses productions,
il y a une foule de petits et grands secrets. Pour les
connaitre, rien de tel gu’une plongée immersive au
coeur du savoir-faire wallon.

Venez donc rencontrer des Wallons amoureux de
leur métier: des chefs d’entreprise, des brasseurs,
des agriculteurs ou encore des artisans qui vous
feront découvrir leur travail au travers de visites
guidées, d’ateliers ou de dégustations. Pour vous,
ils ouvrent leurs portes plusieurs fois par an !

Vivez ainsi une expérience touristique unique
et authentique. Grace a cette publication, vous
aurez tous les détails pour connaitre les modalités
d’accueil et de visite du réseau Visit’'Entreprise.

Pour encore plus de détails pratiques et des
mises a jour réguliéres, visitez également notre
site visitentreprise.be


www.visitentreprise.be

Cette brasserie fonctionne sous forme d’une coopérative participative a finalité sociale
et environnementale. Un beau projet, mais aussi une série de biéres originales qui se
distinguent par leur composition a base d’épices ou de fruits frais dont la dégustation
vous surprendra. La visite de I'atelier révéle un savoir-faire particulier dans la fabrication

EIERES - . BRHSSERIE de ces produits de terroir.
DE TERROIR ¢ ‘ DU RENARD

000 =

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et en groupe.

En 2013, les producteurs de ce domaine viticole ont décidé de diversifier leur
production jusque-la exclusivement céréaliére. En famille, ils travaillent de maniére
artisanale, contrélant tout, du début a la fin : de la vigne a la vente de la bouteille.
Rencontrez ces producteurs et découvrez leur passion a travers une visite éducative et
participative suivie d’une dégustation.

ANPI, 'Association Nationale de la Protection contre I'lncendie et I'Intrusion, vous
propose une visite instructive pour améliorer votre sécurité au quotidien. Durant
votre visite, vous découvrirez les infrastructures de I'association et notamment son
laboratoire ou sont opérés des tests de vérification et des essais de produits tels que
des extincteurs, détecteurs d’incendie, systémes d’alarme...
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Ouvert tous les jours de I'année, du mercredi au samedi (sauf jours féries). (I l ' ( % ’] (‘ ’)i l— (

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féries).

LDV Production

Active depuis I'année 2017, cette brasserie est située dans une ferme hesbignonne

typigque. La production est assurée par un circuit court (malts locaux ou belges, eau
du village) et une énergie verte. Venez, sans plus attendre, visiter les installations de la
brasserie et déguster trois de ses bieres !
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féries) pour des groupes de
minimum 10 personnes.

Durant la Bataille de Waterloo, la Ferme de Mont-Saint-Jean a servi d’hépital militaire
aux troupes anglaises. Rénovée en 2015, elle abrite aujourd’hui la microbrasserie de
Waterloo. Venez découvrir, étape par étape, le processus de brassage de la biére de
Waterloo avant de la déguster.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes de
minimum 7 personnes. Plusieurs formules de visites possibles.

Just’in Jewels est une bijouterie artisanale qui congoit et fabrique des bijoux en argent
avec ou sans pierres fines. Vous découvrirez le processus de fabrication de bijoux et les
gestes méticuleux qui permettent de créer des bijoux uniques et personnalisés. Vous
aurez également 'occasion de vous essayer au métier de bijoutier a travers un atelier
didactique (sur demande préalable).
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels).
Pour des groupes de minimum 5 personnes.
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Cette liquoristerie artisanale, établie dans une magnifique grange, propose une gamme
d’apéritifs a base de plantes, de vins aux fruits, de pékeéts, ainsi que des gelées et des
sirops. Vous découvrirez les installations et la maniére dont les apéritifs sont fabriqués.
La visite se terminera par une dégustation.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés et congé€s annuels) et
en groupe de minimum 10 personnes.




Envie de connaitre les gestes séculaires pour brasser la biere ? Alors poussez les portes
de cette brasserie ! Durant 1h de visite, vous découvrirez les installations de brassage aux
cotés des créateurs de la marque. Vous apprendrez comment les matieres premiéres
sont sélectionnées et la maniére dont celles-ci sont transformées pour devenir une
biére unique. La visite se cléturera par un moment de dégustation apprécié.

Cette microbrasserie vous invite a découvrir le golt unique d’'une biére du XVIIIeme siecle.
Au sein de I'ancienne abbaye, cing biéres bio sont brassées de facon artisanale. Grace
a la visite guidée, vous en saurez plus sur les techniques de fabrication mais aussi sur
I'histoire de la brasserie et celle des moines de Villers, motivés par la remise en activité
de la brasserie sur ce site exceptionnel.
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Quvert toute I'année pour des groupes sur réservation.
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Quvert toute I'année sur réservation pour groupes de 5 a 25 personnes. Visite individuelle le 2¢m
samedi du mois, de février a décembre, a 14h, 15h30 et 17h. Possibilité de visites brasserie + abbaye.
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Visitez le verger dit « de Parentville » ainsi que le rucher didactique, en compagnie
de lapiculteur et d'un guide de l'asbl Charleroi nature. Vous y apprendrez le
fonctionnement d’une ruche, ses produits, I'utilisation par 'homme et découvrirez le
verger qui accueille de vieux arbres a hautes tiges, idéales pour les insectes et les
oiseaux, comme des pommiers, poiriers et cerisiers.
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OQuvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 5 personnes.
Visites également a dates fixes. Se renseigner auprés de I'asbl Charleroi nature (Chana).

Le Quai 10 est le centre de I'image animée et interactive. Ce lieu réunit deux disciplines
dumonde de I'image contemporaine, le cinéma et les jeux-vidéos. Dans le cadre de votre
visite, vous découvrirez les coulisses d’'un espace de projection cinématographique,
en apprenant notamment les techniques de projection. Ensuite, vous serez transporté
dans le monde des jeux-vidéos par une approche ludique et pédagogique.

Le Fond de la Biche est un endroit isolé du monde ou la créativité est a I’honneur. L’artiste
Geneviéve Vastrade y a établi son atelier ainsi que sa « roulotte galerie d’art ». Rendez-
lui visite et découvrez I'antre d’un artiste et son travail. Vous pourrez vous essayer a une
technique de gravure et voir fonctionner une presse a bras lithographique dite « béte a
cornes » datant de la fin du 19éme siécle.
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Quvert toute l'année, du lundi au vendredi, sur réservation pour des groupes de
minimum 15 personnes.

0= i

Quvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 4 personnes. Atelier
de gravure possible sur réservation.

En plein de cceur de Charleroi, pénétrez dans un espace pluriel de productions, de
partages et d’échanges ouvert depuis 2017. En groupe, vous serez accueillis pour
une visite de ce lieu écoresponsable et créatif. Ici on y brasse a la fois de la biére, on
fabrique du pain et on torréfie du café. Des ateliers de zythologie, boulangerie ou
découverte du café pourront également étre organisés sur demande.
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Quvert tous les jours de I'année, du mardi au samedi sur réservation (sauf jours fériés)
et en groupe.

Cette distillerie artisanale, installée prés de Charleroi, produit des liqueurs issues de
matiéres premiéres nobles. Le producteur vous présentera les techniques de fabrication
d’arébmes naturels, I'installation d’'une unité d’embouteillage, I'étiquetage, le stockage.
Vous terminerez votre visite par une dégustation et un passage par le comptoir de
vente. Une visite gustative riche en découvertes.
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Ouvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 10 personnes.
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Eytelia est leader mondial dans la fabrication de produits a base de silicium organique,
minéral indispensable au corps humain, vendus sous forme de complément alimentaire
et de gel. Implantée prés de Charleroi, I'entreprise vous ouvre ses portes. Vous
visiterez le laboratoire de recherche et de développement, les zones de production, de
conditionnement et de stockage. Une visite originale et instructive.

OQuvert toute l'année du lundi au vendredi sur réservation pour groupes de 5 a 15
personnes.

SAINT-LAZARE

La Brasserie Saint-Lazare fait référence au faubourg situé sur I'une des cing collines
de Mons. Spécialisée en brassins a facon en petite quantité, cette brasserie développe
une multitude de styles de biéres artisanales via des recettes uniques. Elle élabore
également des brassins a fagon en parfait accord avec ses clients. Lors de votre visite
vous serez accueillis pour créer votre propre recette personnalisée.
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Quvert les samedis et dimanches (sauf jours fériés) sur rendez-vous pour des groupes
Jjusque 20 personnes.

La famille Dubois travaille I'argile local et le Grés de Bouffioulx depuis 13 générations.
Découvrez le musée et ses collections, visitez I'atelier ainsi que la salle des fours. Le
potier vous présentera le processus de fabrication et vous participerez, sur réservation,
a un atelier «Terre» avec initiation aux techniques de modelage. Et pourquoi pas
terminer la visite en dégustant une spécialité régionale dans la taverne.
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Quvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 20 personnes.
Atelier Terre sur réservation obligatoire pour des groupes de minimum 10 personnes.

Né en 2015, le domaine est installé dans un champ d’éoliennes au pied desquelles
se développent les vignes de Chardonnay et de Pinot Noir et Blanc. Les visites vous
permettront de découvrir le vignoble et ses infrastructures : des pressoirs a la salle de
vieillissement, pour terminer par le salon de dégustation ou vous pourrez apprécier le
Brut Blanc de Blancs.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et pour des groupes
de minimum 10 personnes.

Unique distillerie belge produisant des eaux-de-vie, des liqueurs et des gins haut
de gamme a partir de fruits frais non traités. Installée dans un lieu grandiose et
chargé d’histoire, a proximité de Thuin, elle se visite dans son intégralité. Votre
guide vous conduira au coeur méme de la distillerie en activité avant de déguster
les produits phare. Un espace de restauration vous accueille également.
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OQuvert tous les jours de I'année sur réservation pour des groupes de minimum 20
personnes. Visites pour individuels du 1/4 au 30/9 : du jeudi au dimanche & 15h et
du 1/10 au 30/711 : les samediis et dimanches a 15h.

Visite individuelle possible a date fixe ou sur demande.

=
5
(%2}
2
5
a
4
©
3]

Depuis 1873, la famille Friart poursuit la fabrication de différentes bieéres comme la
variété de Saint-Feuillien et de Grisette. Au cours de la visite, vous découvrirez les
anciennes installations mais aussi la nouvelle salle de brassage inaugurée en 2013. La
visite se cléturera par une dégustation. Plusieurs formules de visites sont proposées
dont le Beer & Cheese Pairing avec dégustation de fromages sélectionnés par le maitre
affineur Jacquy Cange.

0=

Quvert tous les samedis a 14h et dimanches a 10h30 sans réservation. Pour les groupes
(minimum 10 personnes), les visites sont organisées 7j/7 uniquement sur réservation et
au minimum 2 semaines a 'avance.

L’entreprise Gerardin-Ducharneux vous accueille dans son atelier pour découvrir le
meétier de tailleur de pierre. Ici des artisans travaillent la Pierre bleue de Belgique® pour
créer diverses réalisations (monuments funéraires, plans de cuisine, ...). Durant votre
visite, vous apprendrez comment la pierre est sélectionnée, fagconnée, gravée... pour
parvenir a un travail fini de qualité.

2

Quvert tous les jours de la semaine sur réservation (sauf jours fériés).

Pres de Binche, se trouve le plus grand vignoble de Belgique. Créé en 2002, il est
né de la rencontre d’'un négociant en vin, d’'un agriculteur, d’'un vigneron et de
deux entrepreneurs. Différents vins effervescents y sont produits selon la méthode
traditionnelle, dont le trés connu Ruffus. La visite vous emmeénera au coeur du vignoble,
dans la cuverie et dans la cave avant de prendre part a une dégustation.
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Ouvert du lundi au vendredi en matinée sur réservation (sauf jours fériés) pour des
groupes de minimum 20 personnes.
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A la fois passionnés par la biére et par la gastronomie, Antoine et Catherine ont
développé, dans I'ancienne ferme familiale, un lieu dédié a 'art brassicole. En groupe,
vous découvrirez la microbrasserie ou sont soigneusement créées les biéres de saison.
Sur réservation vous pourrez poursuivre votre visite par un atelier de zythologie.
Ce moment privilégié vous permettra d’apprendre I'art de déguster la biére et de
I’'hnarmoniser avec les repas.

Le vignoble de la Ferme Bleue est implanté dans un domaine naturel de 2 ha. Il
bénéficie d’un véritable microclimat grace a un ensoleillement maximum et des écrans
protecteurs naturels. Il produit un vin blanc fruité et minéral a la fois. La visite du
vignoble et du chai se fait en groupe et est agrémentée par une dégustation.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes.

00 = W

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés). Pour des groupes de
minimum 10 personnes.

David Polaczek
© MDTWAPI

Cette entreprise de taille de pierre est une des derniéres en Wallonie a fagonner
depuis 125 ans la Pierre bleue de Belgique® extraite des Carriéres de Soignies toutes
proches. Les tailleurs de pierre vous feront découvrir 'ensemble de leurs techniques
de travail. A la scierie, vous observerez le circuit de la transformation d’un bloc de
pierre jusgu’au produit fini. Le Musée de la pierre de Maffle situé a quelques métres
de la scierie vaut aussi le détour !

Installée dans une ancienne ferme, cette brasserie produit des biéres artisanales en
privilégiant des matiéres premieres originales issues de I'agriculture durable, telles que
I'avoine ou le sarrasin. Lors de votre visite, vous découvrirez les différentes étapes de
production, du brassage a la fermentation, jusqu’a la mise en bouteilles.

arrieres de Maffle
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes de
minimum 20 personnes.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés).
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Le Clos LoJerAu a été fondé en 2005 et n’a cessé de s’agrandir. Il compte différents
cépages : Pinot Meunier, Pinot Noir et Chardonay auxqguels se sont ajoutés plus
récemment les cépages Syrah et Merlot. Notez que le domaine dispose d’un comptoir
de vente et qu’il est également possible de manger sur place dans le restaurant.

Fondée en 1890, cette brasserie artisanale produit une gamme de biéres d’abbaye
(Saint-Martin), ainsi que des biéres biologiques et sans gluten (Brunehaut). Elles
sont produites avec 'orge cultivé sur le domaine. Venez visiter les installations de
la brasserie et déguster quelques-uns de leurs produits.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés).
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et pour des groupes.
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Située au coeur de la province du Hainaut, la Brasserie des Légendes a été fondée
en 2006. Elle englobe la Brasserie des Géants et la Brasserie Quintine, deux unités
de production distinctes. Ces 2 sites et la taverne-restaurant « Au Chaudron des
Légendes» vous accueillent toute I'année lors de vos sorties.

Cette brasserie artisanale, située a la frontiere frangaise, est en plein développement et
exporte sa production dans une vingtaine de pays. Plusieurs fois primée, la brasserie
est réputée pour la complexité des ardbmes de ses bieres de fermentation haute. Votre
guide vous expliquera son brassage unique a base de fleurs de houblon entiéres. Vous
pourrez déguster les produits de la brasserie dans la nouvelle Taproom.

BROUWERIJ - BRASSERIE

DE RAN KE 0 = 0O ) @ (Site Quintine et Site Goliath)

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes de

minimum 20 personnes. Pour les individuels ou petits groupes, visites les vendredis a Site Quintine: ouvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours  Site Goliath: ouvert tous les jours de I'année, du lundi au vendredi, sur

17h et les samedis & 14h30, 15h30 et 16h30. fériés) pour des groupes de minimum 20 personnes. Visite le Ter samedi du réservation (sauf jours fériés) pour groupes de minimum 20 personnes.
mois a 11h pour les individuels et petits groupes de moins de 20 personnes.
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Entreprise d’origine belge, Lutosa produit des frites et autres produits alimentaires
surgelées et réfrigérés. Poussez la porte de leurs ateliers de fabrication et de
conditionnement et découvrez en compagnie des employés une pomme de terre
se transformer en frites pour arriver dans votre assiette. Au terme de la visite, vous
pourrez apprécier les frites produites dans cette entreprise.

O =

La visite s’adresse exclusivement au public scolaire (6° et 7¢ secondaires uniquement)
et institutions de formations professionnelles sur réservation.

Cette brasserie, installée dans une ancienne scierie, est née de la passion de deux amis.
On y produit principalement la Didle sous diverses déclinaisons. Le circuit court a été
privilégié pour la conception de cette biére, brassée avec des ingrédients 100 % naturels
issus du terroir local, sans additifs ni épices. Vous pourrez visiter les installations et
découvrir comment le brassin est réalisé, avant de profiter de la dégustation.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féri€s) pour des groupes de
minimum 5 personnes.
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Cette brasserie familiale est spécialisée dans la fabrication de biéres refermentées en
bouteilles comme la Moinette ou la Saison Dupont. Une partie de la production est
brassée de maniére traditionnelle, sous un label bio. Plusieurs variétés de fromages
sont produites sur place. Durant votre visite, vous prendrez plaisir a observer les
gestes méticuleux qui régissent le métier de brasseur et dégusterez quelques biéres
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et fromages.

00 =

a 10h30.

La derniére brasserie a vapeur au monde produit des biéres artisanales traditionnelles
et naturelles, refermentées en bouteilles et non pasteurisées avec le matériel du XIXe
siecle. Comme autrefois, c’est une machine a vapeur de douze chevaux qui actionne
les appareils | Et pourquoi pas terminer votre visite par un repas composé de plats
préparés avec des biéres de la brasserie ?
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féri€s) pour des groupes de
minimum 10 personnes. Visite pour individuels chaque dimanche a 11h d’avril & octobre
sur réservation. Brassin public les derniers samedis du mois a 9h.

Quvert les premiers samedis du mois le matin et sur réservation a d’autres dates. Visite
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Découvrez la plus ancienne brasserie wallonne. Du champ de

houblon jouxtant

I'établissement a I'embouteillage, en passant par les salles de brassage et de
fermentation, la cave et le musée, la visite guidée vous transportera a la découverte
d’un savoir-faire reconnu. Une dégustation de plusieurs biéres vous sera proposée en
fin de visite. Possibilité de se restaurer sur place.

00 = [E
Quvert toute I'année sur réservation du mardi au jeudi de TOh30 a 17h pour des groupes
de minimum 15 personnes.

1

il - Denis Erroyaux

C’est dans une ancienne ferme, construite a I'endroit ou Charlemagne serait né, que

Au coeur de Liege, située au pied de la montagne de Bueren, la Brasserie {C} est dédiée
aux plaisirs du terroir wallon et aux biéres régionales. Durant votre visite, suivez la
genese d’une biere artisanale de haute qualité depuis le champ d’orge jusqu’au verre.
Photos, vidéos et autres supports multilingues vous accompagneront. Cette balade
découverte sera ponctuée d’'une dégustation.
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Ouvert tous les samedis et dimanches sur réservation.

cette chocolaterie s’est installée en 1974. Truffes, orangettes, pralines ou encore carrés
de chocolat aromatisés avec des huiles essentielles sortent de cet atelier pour le
plus grand plaisir des mordus de chocolat. Durant votre visite, vous découvrirez la
chocolaterie et vous observerez le travail de production de tous ces délices avant de
les déguster avec plaisir.
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Quvert du lundi au jeudi sur réservation et pour des groupes de 15 a 30 personnes.




Principalement active dans le tri de PMC, I'entreprise a finalité sociale diversifie ses
activités a travers plusieurs départements : collecte/tri/recyclage, nettoyage, entretien
d’espaces verts et recyclage de panneaux photovoltaiques. L’entreprise vous propose
une visite, riche en rencontres et en découvertes, qui vous dévoilera toutes les facettes
de I’économie sociale et de 'insertion socioprofessionnelle.

Quvert tous les jours de I'année sur réservation et pour des groupes de 5 a 15 personnes
(sauf jours férigs).

Recma

GROUPE

Cette distillerie produit Belgian Owl, élu meilleur single malt whisky d’Europe. Ce
premier véritable whisky belge est réalisé a partir d’'orge issu du commerce équitable
et cultivé exclusivement en Hesbaye. Etienne Bouillon, maitre distillateur, et son
équipe vous proposent une visite guidée depuis la terre de culture d’orge jusqu’a la
dégustation.
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Quvert pour les visites individuelles, les jeudis, vendredis et samedis du 1 mars au 371
octobre. Visites groupes toute I'année sur réservation.

Cristal Discovery vous convie a la découverte du cristal au travers d’une visite ludique
et didactique. Au programme: une galerie avec 250 piéces de la collection du Val
Saint Lambert, des sculptures géantes, un parcours spectacle sur I'histoire du verre
et du cristal. Un Maitre verrier vous présentera son travail et vous proposera une
démonstration de soufflage en créant devant vous une piéce unique.

Quel est le point commun entre le blé et la betterave ? Vous connaitrez la réponse
en poussant les portes de BioWanze, premier producteur de bioéthanol en Belgique.
En visitant le site, vous en apprendrez plus sur les techniques de fabrication et les
processus de production de cette usine innovante et unique. Vous visiterez entre
autres les laboratoires de chimie ou I'on procéde aux contréles de qualité des matiéres

premiéres.
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T Ouvert tous les jours de I'année sauf 24/12, 25/12, 31/12, 1/1. Fermé le lundi. Groupes sur
g réservation (minimum 15 personnes). Ouvert sur réservation tout au long de I'année sauf les dimanches.

Découvrez la culture et la transformation du chanvre a travers une visite originale
chez ChanvrEco, un des pionniers du chanvre industriel en Belgique. En fonction du
planning de I'entreprise, la visite se déroulera soit sur un chantier soit a I'entrepét. Sur
le chantier, vous assisterez a une projection de béton de chanvre dans un batiment en

Vous étes-vous déja demandé comment se gére un élevage de palmidés ? Comment
sont-ils nourris ? Ou comment sont préparés les produits incontournables des fétes de fin

d’année ? Durant votre visite, vous découvrirez I'élevage de canards Mulards. Vous vous | l ' J ‘

dirigerez ensuite vers le magasin dans lequel les préparations culinaires sont élaborées.

; - R > : e anEs construction. Au sein de I'entrepdt, vous découvrirez le processus de transformation
La fin de la visite se cléturera par la dégustation de délicieuses spécialités. ( : ! N : RD v AERVRE

Ouvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 15 personnes. Ouvert du lundi au vendredi, de 9h & 16h, sur réservation pour des groupes de minimum

10 personnes.

© Chanverco

Installée dans 'une des plus anciennes fermes de Hesbaye, cette brasserie est engagée L ) , ) )
de maniére active et concréte dans la gestion durable de sa production. La savoureuse Venez rencontrer Bénédicte et Corine Demaret pour découvrir les coulisses d'une

et rafraichissante Léopold 7 est une biére dorée, brassée selon le plus strict respect des
traditions. La visite combine une découverte de la brasserie, du hameau de Marsinne et
du Chéateau féodal de Moha. Elle se termine par une dégustation trés appréciée.

chocolaterie artisanale. Elles vous accueillent pour une présentation de leurs activités
et des explications sur les techniques de fabrication des pralines et autres douceurs.
Vous aurez ensuite le plaisir de les déguster au sein de leur tea-room autour d’'un bon

chocolat chaud.
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Ouvert les lundis, vendredis et samedis sur réservation (sauf jours fériés). Entrée libre Ouvert tous les jours de 'année sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels).
le vendredi de 14h a 17h.
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Marc et Eric Reul sont fréres et ont fondé ensemble leur entreprise de fabrication de
meubles sur mesure. Dans leur atelier, vous découvrirez le travail du bois. Vous serez
accompagné par Marc ou Eric pour une visite guidée de leur bureau d’étude et de

Au coeur du Pays de Herve, visitez cette entreprise artisanale et familiale ou la tradition
et le savoir-faire se perpétuent depuis douze générations. Vous y découvrirez la
fabrication du réputé sirop artisanal d’Aubel. Au programme : visite des installations,
découverte des machines, explication des mécanismes de fabrication, vidéo et bien

I’atelier de production. entendu dégustation !

2

Quvert tous les mardis de 9h & 10h sur réservation (sauf jours féri€s) pour des groupes
de 6 a 12 personnes.

Quvert du lundi au samedi de 8h a 18h (sauf jours fériés) sur réservation pour des
groupes. Ouvert le samedi a 11h sans réservation préalable.

WABT - Olivier Legardien
@
Q
IS
3,
o)
©
Q
3
D
Q
Q-
=
S
<

Cette entreprise élue entreprise familiale wallonne 2018, produit une large gamme
de produits, allant des moutardes aux plats préparés en passant par de nombreuses
sauces. Durant la visite vous ferez connaissance avec cette sympathique entreprise
dont le savoir-faire est reconnu depuis plus de 50 ans. Vous plongerez dans le
processus de fabrication de la moutarde, depuis la graine jusgu’au produit fini. Vous
terminerez par une dégustation de produits typiquement belges.

L’Eaudyssée de Spa vous plonge dans I'univers magique des marques d’eaux minérales
naturelles et limonades de Spa, de la source a la bouteille. Ce parcours, avec vue sur
I'atelier d’'embouteillage, vous dévoilera les secrets de la pureté de ces eaux, de leur
percolation a leur filtration en passant par leur protection unique.

et Moutarderie belge

]
Cligh——

Ouvert du lundi au vendredi (également pendant les vacances), de 9h30 a 12h30 et de
13h30 a 16h30. Fermé le week-end et les jours fériés.

A 00 =

Quvert tous les samedis (sauf jours fériés) et sur réservation.

LDVPr?_éu
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Cet établissement de tradition travaille le véritable Jambon d’Ardenne selon un
savoir-faire professionnel et soigné. Le fumage se déroule a la maniére d’autrefois,
avec du bois de hétre et des baies de genévrier. En visitant I'établissement, vous
suivrez les étapes de fabrication du jambon de A a Z et vous pourrez observer les
employés travailler derriére des vitres durant la semaine.

La Fleur de Franchimont est un vin fruité produit a base de pommes et de fleurs
sauvages de la région de Theux. Celles-ci contiennent beaucoup d’antioxydants bons
pour la santé. Nicolas Klingler et ses associés produisent d’autres spiritueux fort
appréciés. Venez en apprendre plus sur leur fabrication en visitant les installations de
production. Une découverte aux saveurs uniques.

Uy eos

e ’ - Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féri€s).
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Quvert du lundi au vendredi de 10h & 17h et les samedis de 10h a 16h (sauf jours
fériés) sur réservation.

La visite de cette brasserie familiale et de ses installations vous apprendra les techniques
de fabrication de biéres telles que la double d’Aubel, la Brice ou la Joup. Vous ne
quitterez pas les lieux sans avoir dégusté, en fin connaisseur, quelques variétés de
bieres dans un cadre convivial et chaleureux. Formules de visites avec repas possibles.

André Grolet a installé sa brasserie dans I'ancienne ferme familiale située dans un petit
village de la Vallée de ’'Ambléve, la ou de nombreuses |[égendes ont popularisé la présence
d’elfes. Quoi de plus normal que d’y produire « I'Elfique » dans sa version ambrée ou brune
avec un gout de mystére en plus ! Le maitre-brasseur vous attend pour vous dévoiler sa
passion et son savoir-faire a I'occasion d’une visite guidée et d’'une dégustation.
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i Quvert le samedi a 16h30 pour individuels et petits groupes. Tous les jours de l'année G Q 2
3 sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels) pour des groupes de minimum 10

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes de

personnes. L
minimum 10 personnes.

|



http://www.elfique.be
http://www.fleurdefranchimont.be

Serviplast est une véritable référence dans le domaine du travail adapté. Active
depuis plus de 40 ans, elle emploie environ 160 personnes, dont plus de 70% sont
des personnes handicapées. La visite sera axée sur les activités industrielles. Vous
serez accueillis au sein de l'usine dans laguelle sont implantés I'atelier d’injection de

Mobic SA est une entreprise spécialisée dans la fabrication d’ossatures en bois. Lors de
votre visite, vous aurez 'opportunité de suivre tout le processus de la construction en
bois, de la conception dans le bureau d’étude a la livraison en passant par la fabrication
des ossatures. Vous découvrirez également la ligne de production robotisée unique au

600 @ m—

monde, ainsi que les procédés d’usinage ou les lignes d’aboutage.

2

Quvert toute I'année (sauf jours féries) et sur réservation.

Cette jeune micro-brasserie artisanale est établie au sein d’'une ancienne fermette ou
les cuves de fermentation ont remplacé les mangeoires et ou le fenil s’est transformé
en salon de dégustation. Accompagné des brasseurs, les brassins vous seront dévoilés
et vous apprendrez toutes les techniques de fabrication de la biére, le tout jalonné de
délicieuses dégustations.

SERVIPLAST

2

plastique et celui d’assemblage technique.

Quvert tous les jours de la semaine sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes

de minimum 12 personnes.

TVB (Techniques et Valorisation du Bois) est une entreprise spécialisée dans la
construction en bois. Depuis plus de 20 ans, elle imagine, conseille et concrétise
des réalisations sur mesure dans des secteurs variés tels que les plaines de jeux, les
batiments résidentiels et industriels ou la gravure sur bois. Dans le cadre de la visite,
vous découvrirez I'usine ou les projets sont congus selon les différentes techniques de
valorisation du bois (traitement, découpe, rabotage...).

o @ ,
L 1
> TECHNIQUES ET VALORISATION DU BOIS

Quvert tous les jours de la semaine de 8h a 17h sur réservation (sauf jours fériés) pour
des groupes de 5 a 20 personnes.

0=

Quvert toute I'année (sauf congés annuels) et sur réservation.

:Panorama‘de.Bouillon

L’établissement est un atelier d’encadrements sur mesure pour peintures et photos. Le
travail est entierement réalisé dans I'atelier : découpe des baguettes, des passe-partout
ou du verre. L'entreprise assure également la restauration de cadres et la réalisation
de miroirs sur mesure. Lors de votre visite, vous pourrez observer le travail minutieux
effectué dans I'atelier.

2

Quvert du mercredi au samedi de 10h a 12h et de 13h30 a 18h sur réservation (sauf jours
fériés) pour des groupes de 3 & 6 personnes.

WABT - David Samyn

Les établissements Hartman sont spécialisés depuis des générations dans le désossage
et la découpe de porcs. En fonction du jour et de I’'heure de votre visite, il sera possible
de découvrir les différentes étapes du processus de production du «Jambon Délice
de la SGre» comme le salage ou la découpe. Vous poursuivrez votre visite par la
dégustation d’une sélection de charcuteries.

Phil’ Cuisine est une conserverie artisanale de viande située a Bastogne. On y produit
une large gamme de terrines en verre élaborées a base de viande de porc, gibier ou
canard. Durant la visite, le producteur vous présentera ses différentes techniques de
fabrication et vous aurez vue sur I'atelier. Une dégustation vous sera proposée et vous
pourrez accéder au comptoir de vente.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et pour des groupes
de minimum 10 personnes.

00 =

Quvert toute I'année sur réservation pour groupes de minimum 10 personnes.




La chocolaterie de Vincent Fontaine fabrique des sujets pour la Saint-Nicolas ou
pour Pagues mais propose également d’autres produits personnalisés sur demande.
En poussant les portes de I'établissement, vous découvrirez toutes les étapes de
fabrication des pralines ainsi que I'emballage et le stockage a travers une visite guidée
pleine de saveurs. La visite se cloturera par une dégustation.

O W

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et pour des groupes

de minimum 10 personnes. Atelier chocolat sur demande.

Cette brasserie familiale et indépendante a vu le jour dans une ancienne ferme du
XVIIIe siecle, au coeur de 'Ardenne. Inspirée par la tradition, I'équipe de passionnés
produit des biéres artisanales aux saveurs uniques. Franchissez les portes du nouveau
batiment aux équipements ultra-modernes et découvrez les différentes étapes de
fabrication avant de profiter d’'une dégustation. Possibilité de restauration.

0=

Quvert tous les samedis et dimanches sur réservation (sauf jours fériés) pour des
groupes de minimum 10 personnes.

Le Centre européen du Cheval constitue un pdle de référence de la filiere équine
en Belgique et a I'’étranger. Ses experts vous attendent pour une immersion dans le
monde équestre: préservation du patrimoine génétique, analyse de la locomotion,

© Chocolaterie Foritaine

Grégory Verhelst poursuit depuis 2000 sa quéte du godt, sa vision de LA biére. Il passe
par un processus de fermentation en cuves ouvertes, exprimant ainsi toute sa magie.
En visitant la brasserie, vous serez conquis par la bonne humeur du maitre-brasseur.
Vous vous promenerez entre les cuves et il vous réveélera ses techniques de brassage
avec passion, le tout ponctué de dégustation du précieux breuvage.

00 =

Quvert: tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes de

0420 minimum de 10 personnes.

to movm

Installé en bordure de la Semois, 'artisan brasseur Daniel Lessire vous ouvre les portes
de sa brasserie. Il vous invite au coeur de son laboratoire ou il s’active a la recherche
permanente de style et de gout. Il vous expliquera le procédé de fabrication de ses
bieres et vous confiera quelques petits secrets et anecdotes. Vous terminerez la visite
par une dégustation de plusieurs de ses biéres.

00 =

Quvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 15 personnes.
Plusieurs formules de visites possibles.

Cette jeune brasserie vous invite a découvrir son histoire ainsi que les secrets de
fabrication de sa délicieuse biére « La Clochette ». Laissez-vous tenter par le golt
soutenu et la délicate amertume d’une biere gaumaise en cloéturant votre visite par

©DBcreation.- Brasserie

entrainement des chevaux de compétition présents au Centre. une dégustation.
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OQuvert tous les lundis, mercredis et vendredis sur réservation (sauf jours fériés) entre 8 8
9h et 12h30 et pour des groupes de 10 & 20 personnes. o Ouvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes de
3 ) minimum 4 personnes.
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Cette entreprise familiale perpétue, depuis plusieurs générations, la culture
d’anciennes variétés de pommes non traitées. Lors de votre visite, I'artisan vous
dévoilera les facettes de son métier, depuis la culture jusqu’au pressage des fruits,
ainsi que la production de cidre ou de 'apéritif gaumais « Zigomar ». Vous terminerez
la visite par une savoureuse dégustation. Possibilité de visite combinée avec le Jardin
des mires a Chenois.

Le Maitrank est I'apéritif traditionnel du Pays d’Arlon. Une boisson savoureuse et rafraichissante a base
de vin blanc de Moselle et d’Aspérule Odorante. Arel Maitrank la fabrique toujours suivant la recette
imaginée par un ancien producteur il y a plus de 40 ans. Grace a cette visite, vous découvrirez la
méthode de fabrication de cette boisson 100 % naturelle, ses origines et son histoire. Une dégustation
cléturera la visite.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et pour des groupes de minimum
10 personnes.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés) et pour des groupes
de 4 a 20 personnes.
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Le jardin des MU0res est une plantation de petits fruits (mares, groseilles, cassis,
myrtilles...). Ceux-ci serviront a la fois pour produire des vins de fruits, des jus, des
sirops et autres préparations. Visitez ce jardin didactique en compagnie du producteur.
Un parcours enchanteur qui se terminera par une dégustation de fruits savoureux.
Possibilité de visite combinée avec Munaut, le Verger pressoir de Gaume.

00 =

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels) et
pour des groupes de minimum 4 personnes.

ie du Marronnier

Venez découvrir les secrets de la fabrication artisanale de produits laitiers tels que le
fromage ou le beurre. Prés de Florenville, Marc et Ariane vous accueillent pour partager
leur passion commune du travail a la ferme. Vous apprendrez comment nourrir les
vaches et comment se déroule la traite. Dans la fromagerie, qui fonctionne sous forme
d’une coopérative, Christophe vous présentera ses techniques de fabrication de
quelgues spécialités comme les petits marrons épicés.

00 =

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels).

Design Stone est une entreprise spécialisée dans la marbrerie de décoration et du
batiment. Ses ouvrages de haute finition sont divers : salles de bain, cheminées décoratives,
sculptures... Dans le cadre de la visite, vous découvrirez les différentes machines utilisées
pour travailler la pierre tout au long du processus de fabrication.

C’est a Villers-devant-Orval que I'histoire et la légende de Saint Gangolf ont donné
naissance a la brasserie Gen Goulf. Située face a I’Abbaye d’Orval, la brasserie, créée par
des amis passionnés, vous ouvre ses portes. Au programme, découverte des techniques
de fabrication de biéres artisanales mais aussi dégustation, avec en accompagnement

des produits dérivés (charcuterie, chocolat).

£ 5
] 2 8
2 : o \ B . 00 = :
2 Quvert du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 13h30 a 18h30 sur réservation (sauf jours ©
< fériés) pour des groupes de minimum 8 personnes. Ouvert toute I'année les samedis et dimanches sur réservation pour des groupes de =
E minimum 10 personnes. g
o) 1]

La Ferme des Fées vous propose une visite dans le monde fabuleux des légendes
de '’Ardenne du XIXe siécle. Vous serez accueillis par Marie-Laure et Michel dans leur
atelier féerique. C’est avec plaisir qu’ils partageront avec vous leur savoir-faire et qu’ils
vous dévoileront les techniques utilisées pour donner vie a ces figurines uniques,
comme la peinture sur soie. A la fin de la visite, vous aurez 'opportunité de vous rendre
a la boutique artisanale.

L’entreprise vous propose une visite guidée pour découvrir les techniques de
fabrication de produits en béton, de la réception des matiéres premiéres a I'expédition
des produits finis en passant par le dosage ou I'étuvage.

2

Quvert tous les jours de la semaine sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes
de 2 4 10 personnes.
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Quvert tous les jours de mars a mi-novembre sur réservation (sauf jours féries).
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Installé au cceur de la Gaume, Edouard Bechoux est maitre chocolatier et fabrique
ses produits de maniére 100% artisanale. Il utilise des matiéres premiéres d’excellente
qualité. Grace a votre visite vous en apprendrez plus sur I'univers du chocolat et vous
assisterez a une démonstration des techniques de fabrication de ses créations avant
de déguster un chocolat chaud et des pralines. Possibilité de prendre part a un atelier
chocolat sur réservation.

Implantée au coeur du chateau, cette microbrasserie produit « Le Vaurien ». S’inspirant ﬁ
du nom des habitants des villages de Grandvoir et Petitvoir, cette biére blonde a haute

fermentation se positionne comme une biére désaltérante. Lors de votre visite vous

découvrirez les installations et les techniques de brassage pour le plus grand plaisir

des amateurs.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féries) pour des groupes de
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Quvert toute I'année les samedis et dimanches de 10 a T1h. Visites ou ateliers les jeudis .
minimum 5 personnes.
ou vendredis sur réservation pour des groupes de 6 personnes minimum. P IL FAUT LE BOIRE POUR LE CROIRE




Etienne Barras vous ouvre les portes de son imprimerie pour découvrir toutes les
facettes du métier d’imprimeur. Vous apprendrez comment réaliser la composition et la
mise en forme, les types de typographie (manuelle ou mécanique) ainsi que la finition
nécessaire pour réaliser des impressions de haute qualité (pliage, coupe, etc.).

2

Quvert tous les jours de la semaine sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels).
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Le Comptoir forestier est un lieu unique dédié a la conservation et a la régénération
de la forét, I'or vert de la Wallonie. Vous découvrirez toutes les opérations de récolte,
de traitement, de conservation et de vente des graines forestieres. Vous observerez
le fonctionnement des différentes machines nécessaires a la réalisation de toutes ces
opérations.

2

Quvert tous les jours de la semaine (sauf jours féri€s) sur réservation.

LDVProduction

L’aérodrome, situé dans un cadre exceptionnel, accueille un centre d’écolage, un atelier
de maintenance et une terrasse panoramique en bordure des pistes. Durant votre visite
vous découvrirez la tour de contrdle, les hangars, le centre d’écolage et le centre de
découverte nature. Vous pourrez si vous le souhaitez, sur réservation, vous initier a des
activités comme le paramoteur, le planeur ou 'ULM.

Cette jeune entreprise a développé un outil agro-industriel unique de défibrage des
pailles de chanvre afin d’obtenir des fibres longues. Ces derniéres seront ensuite utilisées
dans le domaine du textile, de I'écoconstruction ou de la papeterie. Durant la visite vous
découvrirez les étapes de transformation de cette plante aux applications multiples et
écologiques (culture, fauchage, défrichage).

0= <

Quvert tous les jours de I'année (sauf jours féri€s) sur réservation pour des groupes de
4 a 12 personnes. Visite gratuite mais activités d’initiation payantes.

emp:- Jean-Nogl Degeye‘ 2=

Ouvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 10 personnes.
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L’établissement Guilmin est une entreprise familiale de fabrication de peinture pour

Entreprise spécialisée dans la sous-traitance a facon de produits cosmétiques et | s . ) L " ;
pri p 1all N : . C. . P 4UI .|qu / GUILMIK le batiment. Vous visiterez le laboratoire, le stock des matiéres premiéres et I'atelier
dermocosmétiques, la SPRL Conpalux organise des visites au sein de son usine. Vous s r | = . s R J
X - o : ex Co S’ / de fabrication. Vous apprendrez quels sont les différents composants et ingrédients
découvrirez la fabrication des produits, le flaconnage dans différentes formes (liquide, L [ A S . . s AT
el, créeme...) ainsi que la réalisation d’opérations de packaging. Une expérience unique 'ig @& utilisés dans les procédés de fabrication de la peinture, jusqu'a la finalisation et au
oeb ' ' — : D contréle de qualité.
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Quvert tous les jours de la semaine sur réservation (sauf jours féries) pour des groupes : ’ ‘ 1 =
. / / P group L - ' Eos Quvert le mercredi aprés-midi sur réservation (sauf jours féri€s) pour des groupes de
de 5 a 15 personnes. f ; el .
' - s minimum 10 personnes.

Barbara et Peter vous convient a la visite de leur bergerie. Vous les suivrez dans la salle
de traite ou ils vous expliqueront les gestes pour récupérer le lait. lls vous dévoileront
les étapes de fabrication du fromage, du caillage a 'affinage en passant par le moulage.
Par la suite, il vous sera possible d’'y déguster une assiette de fromages et de viande
d’agneau fumée ou savourer des glaces maisons.

David Demoulin vous invite a découvrir sa ferronnerie d’art. Depuis 2008, il forge 'acier
pour réaliser des ceuvres uniques adaptées au choix de ses clients, que ce soit des
statues impressionnantes, des moulins a eau ou des portails ornés. Durant votre visite,
le ferronnier vous dévoilera les secrets de son art. Il vous accueillera dans son atelier et
vous expliquera les différentes facettes de son métier.
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Ouvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels). Ouvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours fériés et congés annuels).
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Cette brasserie familiale est installée dans une ferme en activité. Elle tient son nom d’un
moine écossais vénéré pour la production du bétail. Quatre biéres y sont produites de
maniére artisanale, a base d’ingrédients naturels par Pierre Jacob. Ce dernier vous
accueillera dans sa brasserie et vous expliquera le processus de brassage et de mise en

La carriere Briot est une entreprise spécialisée dans la Pierre bleue de Belgique®, ainsi
que dans le Calcaire de Meuse dit « Pierre de Longpré ». Au sein des ateliers Briot,
les artisans taillent la pierre pour créer des éléments architecturaux uniques. Vous
découvrirez toutes les facettes du métier de tailleur de pierre (débitage, taille...) aux
coOtés des ouvriers. Sur demande préalable vous aurez la possibilité de visiter la carriere

bouteilles avant de terminer la visite par une dégustation. de Wanze prés de Huy d’ou est extraite la Pierre de Longpré.

cle Briot

;
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Quvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 10 personnes.
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Quvert tous les jours de la semaine sur réservation (sauf jours fériés) pour des groupes
de 4 a 6 personnes.

© P. Thémans

Bertinchamps... lieu chargé d’histoire, en pleine campagne gembloutoise, ou vous
découvrirez les batiments d’une ancienne ferme qui servent d’écrin a une brasserie
ultra-moderne. Benoit Humblet et sa famille y produisent depuis 2013 une gamme de
biéres artisanales. Visitez leurs installations brassicoles, de la meunerie a la mise en
bouteille et dégustez leurs bieres de ferme. Possibilité de repas dans une ambiance
conviviale sur réservation !

Avec Marcassou, c’est le coeur de I’Ardenne qui vous parle. Des produits fumés et des
salaisons de tradition qui donnent des charcuteries délicieuses : pain et saucisson
d’Ardenne, saucisson de table, Forét d’Ardenne, Genova... venez tous les découvrir. Un
circuit autodidacte vous emmeénera a la découverte de la marque, de son histoire et de
ses produits. Une dégustation vous sera proposée a la fin du parcours.

MARCASSOU  oc-=

Quvert tous les jours de I'année, du lundi au vendredi de 8h30 a 15h, sur réservation
(sauf jours fériés) pour des groupes de minimum 20 personnes.
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Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féri€s) pour des groupes de
minimum 15 personnes.

©Brasserie de Bertinchamps

CitadelleldeiNamug

Le Domaine du Chenoy est un vignoble namurois pionnier, original et bio créé en 2003.
Les vignes sont adaptées au climat belge et produisent des vins fins et de qualité dans
le respect de I'environnement. La visite vous conduira au sein du vignoble et dans le
chai ou des explications sur la culture de la vigne et la vinification vous seront données.
Une sélection de vins vous sera proposée a la dégustation.
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- Gahriele Croppi

Ouvert toute I'année le samedi a 10h30 et 14h sur réservation. Visites & d’autres moments

.”l| L ‘ . Lo TR = ; . :. o -~ 1 sur demande.
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Au coeur de la Citadelle de Namur, la Parfumerie Guy Delforge vous propose un Les vignes du Domaine du Ry d’Argent se situent & 160 m d’altitude sur un superbe
parcours souterrain pour découvrir les secrets de fabrication du parfum. Le parfumeur coteau sud, en campagne namuroise. Le vignoble comprend 5 hectares de vignes et
partagera avec vous sa passion. En plus de la visite de ce batiment historique, vous propose des vins de «nouveau style », poivrés, épicés et |égerement fruités. Venez les
pénétrerez dans le laboratoire, la salle de compositions et vous pourrez également déguster aprés une découverte du vignoble, une visite du chai durant laquelle vous 5
tester votre sensibilité aux différentes senteurs grace a I'olfactorium. apprendrez tout sur la fabrication de vins rouges, blancs, rosés et mousseux. %
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% Quvert tous les jours de I'année du lundi au samedi sur réservation (sauf jours fériés) e D 2
S pour groupes de minimum 15 personnes. Visites pour individuels le samedi a 15h30 et Ouvert toute 'année sur réservation pour des groupes de minimum 10 personnes.
3 du lundi au samedi a 15h30 pendant les vacances scolaires.




Sacré Meilleur artisan glacier de Belgique en 2016, Denis Kairet vous accueille dans son
atelier pour vous présenter les différentes étapes de fabrication de ses glaces artisanales
qui font la réputation de son établissement. Il vous partagera quelques secrets de ses
recettes. Vous ne manquerez pas de terminer la visite par une succulente dégustation
de ses produits composés d’ingrédients naturels et de bon de lait de ferme.

Patrick et Anne vous proposent une visite guidée de leur safraniére et de I'atelier
de transformation du Crocus Sativus également appelé I'or rouge. Vous apprendrez
tout sur la culture, la récolte, 'émondage et le séchage des pistils destinés a devenir
du safran. Les produits dérivés fabriqués sur place tels que les moutardes, vinaigres,
confitures ou sirops sont disponibles a la boutique.
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Quvert tous les jours sauf le lundi sur réservation pour des groupes de minimum 10
personnes. Fermeture vacances d’automne et de Carnaval.
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Quvert tous les jours de I'année, du lundi au samedi de 10h a 18h et le dimanche de 10h
a 14h, sur réservation (sauf jours féries).

Cette cidrerie coopérative est le fruit d’'une collaboration entre deux artisans
condruziens. Elle produit une gamme de cidres dont le Condreau, la premiére eau de
vie de cidre du pays. Lors de votre visite, vous découvrirez le processus de fabrication.
Si le temps le permet, vous vous rendrez également dans les vergers de la coopérative,
a la Ferme de Froidefontaine, ou vous pourrez savourer une dégustation tout en
discutant des valeurs de I'’économie sociale avec les producteurs.

Niché dans le domaine du Chateau de Bioul, le vignoble abrite 11 hectares de vignes.
Découvrez le nouveau parcours « Made in Bioul » et plongez dans I'univers du chateau,
de la famille Vaxelaire et des vins de Bioul. Une immersion totale au coeur d’une
exploitation bio dirigée par deux vignerons passionnés. Au programme : visite du
vignoble et de la cuverie, dégustation face au parc et aux vignes, acceés a la boutique.
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Ouvert de Paques a fin septembre, les samedis et dimanches de T1l1h & 18h, pour
groupes et individuels. Visites en semaine toute I'année sur réservation pour groupes
de minimum 15 personnes.

Quvert toute I'année sur réservation pour des groupes de 5 & 30 personnes. Entre juin
et septembre, des journées portes ouvertes sont organisées. Pour connaitre les dates,
dirigez-vous sur le site internet de la cidrerie.

© Cidrerie du Condroz

A 10 km de Dinant, cette brasserie pittoresque est un véritable musée vivant de la
biere artisanale. Ici le brassage s’effectue encore a I'ancienne, dans des cuves en cuivre
chauffées au feu de bois. Durant votre visite vous en apprendrez plus sur I'histoire
de la brasserie, les matiéres premiéeres utilisées et le processus de fabrication. Vous
terminerez la visite par une dégustation de quatre biéres.

Située dans un cadre exceptionnel, cette brasserie authentique donne vie a des biéres
de caractére, 100 % naturelles. La visite guidée de I'établissement vous permettra d’en
savoir plus sur I'historique des lieux mais surtout de découvrir le processus complet de
fabrication d’une biére artisanale. La visite se terminera par une dégustation.
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OQuvert toute I'année les samedis et dimanches de 11h a 18h sur réservation pour des
groupes de minimum 6 personnes. Visites également les jeudis et vendredis pendant
les vacances scolaires.
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Ouvert toute I'année les samedis et dimanches de 14h a 19h (sauf en janvier) pour les
individuels et les groupes. Visites a d’autres périodes sur réservation pour des groupes
de minimum 25 personnes.

Le domaine du Chateau Bon Baron s’étend sur 17 hectares. |l rassemble 14 cépages et
produit une vingtaine de vins différents, tous labellisés « Cote de Sambre et Meuse » ou
«Crémant de Wallonie». Jeannette van der Steen vous propose plusieurs formules au
choix pour découvrir son domaine. Visite de la vigne, de la cuverie, avec dégustation,
masterclass et possibilité de repas wallon.

La pépiniére produit des arbres fruitiers et ornementaux. Elle est également spécialisée
dans les arbres de grande taille. Durant la visite, vous découvrirez le métier de
pépiniériste au coeur méme de la pépiniére. Vous apprendrez tout sur la plantation,
I’entretien et la récolte des arbres.
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Ouvert du 1/6 au 30/9, du lundi au samedi, de 9h & 12h et de 14h & 18h sur réservation

Quvert toute I'année sur réservation pour des groupes de minimum 4 ou 10 personnes
pour des petits groupes de 3 & 4 personnes. Fermé le dimanche et du 24/12 au 7/1.

en fonction du type de visite choisi.

S
o
/o

o
c
[}

m
©

o
R

«0

o

(®)




L’entreprise Bister a été crée en 1926 et produit de la moutarde dans un bocal en forme de grenade
bien connu, mais aussi du piccalilli et des condiments. Elle vous propose des visites guidées de
I'atelier de fabrication et du petit musée de la moutarderie, le tout suivi d’'un film de présentation
et d’'une dégustation. A la fin de la visite, les participants recoivent un colis-cadeau de produits.
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Quvert toute I'année sur réservation de 9h a 16h pour les groupes de 15 & 100 personnes. Visites
pour individuels de mi-juin jusqu’a fin septembre & 9h45, 11h et 14h (sauf le vendredi).

OO Parfums et le tout nouveau OO Paradis des Sens vous offrent une occasion unique
de réveiller vos 7 sens a travers des expériences interactives inédites. Que cela soit
a l'occasion de visites, d’ateliers de création de parfums ou de nombreuses autres
activités pour individuels, groupes ou entreprises, les parfumeurs vous feront découvrir
les liens extraordinaires entre vos différents sens.
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Quvert toute I'année du lundi au dimanche (sauf congés annuels) de 9h a 17h sur réservation.

Créée en 1988, cette adresse de tradition artisanale ne cesse de faire réver les
connaisseurs de friandises. Plusieurs formules de visites et activités vous sont
proposées. Film, exposé, démonstration par le chocolatier et bien évidemment
dégustation sont au programme. Sur réservation préalable, un atelier chocolat peut
étre organisé ainsi que des visites d’autres entreprises de la région. Possibilité de petit-
déjeuners et golters chocolatés.

00 = W

Quvert tous les jours de I'année sur réservation (sauf jours féri€s) pour des groupes de
minimum 20 personnes.

Venez visiter la brasserie qui produit la Fagnes. Une ancienne brasserie de 1858 toujours
en parfait état de fonctionnement y a été reconstituée. Des panneaux didactiques
vous expliqueront les méthodes de fabrication d’il y a 150 ans ainsi que les techniques
actuelles. Dans la partie brasserie moderne vous pourrez assister a un brassin avant de
pouvoir déguster des biéres sortant directement des cuves. Possibilité de restauration

sur place.
Une réalisation de lloni Igique Tourisme (WBT) asbl. Editeur responsable : M Vankeerberghen, Administrateur délégué de WBT, Rue Marché aux Herbes 25-27 - 1000 Bruxelles.
Coordination : Service produits - Frangois Mazy. Photos de couverture: Moutarderie Bister © LDV Production et Florenville - Les Chocolats d’'Edouard © WBT - David Samyn. Conception
e i:? S et pré-presse : Lielens. Imprimée en Mars 2019. Toutes les informations de cette brochure ont été rassemblées avec le maximum de précaution et sont publiées a titre indicatif. Cette

brochure n’est en aucun cas contractuelle et ne peut engager la responsabilité quant aux heures d’ouvertures et aux modalités d’accueil des différentes entreprises mentionnées dans
cette brochure. Toutes erreurs, omissions involontaires ou modifications ultérieures ne pourraient engager la responsabilité de Wallonie Belgique Tourisme asbl.

Quvert le samedi matin sans réservation pour les individuels. Début de la visite & 10hT15. I o e
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Sachez consommer et apprécier avec modération.

Quvert sur réservation pour les groupes de minimum 10 personnes.
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